“Pour Noél, la Saint-Sylvestre
et le jour de |'An

Menu (4 plats) a emporter a 49 €

Les entrées
Presseé de foie gras mi-cuit, hoeuf normand, algues marines,
condiments de coing et fruits secs
puis
. 'd-€s noix de Saint-Jacques de Baie de Seine grillées, spaghettis de
céleri-rave, citron caviar, rapé de truffe fraiche mélanosporum
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Le plat principal

Le chapon fermier d’Evrecy farci de morilles et
chanterelles des bois, pommes duchesse pur beurre
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Le dessert

;;%(_ La sphere a la vanille de Madagascar, amande,
yuzu, chocolat ivoire

La commande est a passer via :
brasserielescapucines@orange.fr

Commande a passer pour le 24/12 et le 25/12 : au plus tard le 22/12
Retrait a partir du 24 décembre de 10h00 a 16h00
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Commande a passer pour le 31/12 et 1e 01/01 : au plus tard le 29/12
Retrait a partir du 31 décembre de 11h00 a 16h00

LES CAPUCINES - Saint-Lo




les macarons de notre patissier Victor aux parfums de
passion & ivoire
café & sarrasin
caramel & fleur de sel
‘framboise & citron vert

la boite de 8 macarons: 18 €

Certains contenants seront consignés

Les commandes sont a passer via:
brasserielescapucines@orange.fr

‘Commande & passer pour le 24/12 et le 25/12
au plus tard le 21/12
Retrait & partir du 24 décembre de 10h00  168h00

Commande & passer pour le 31/12 et le 01/01:
_ au plus tard le 29/12
Retrait & partir du 3] décembre de 11h00 & 16h00

LES CAPUCINES - SAINT-LO
02.33.05.15.36




